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ช่ือโครงการ การพัฒนาผลิตภัณฑ์ซัมบูซะจิ๋วที่มีผลต่อระดับคะแนนการยอมรับของผู้บริโภค 
ศึกษาโดย นางสาวนัสเร๊าะห์ยะโกะ   
  นางสาวมีรฟัค ตาเยะ   
ช่ือวุฒิบัตร ประกาศนียบัตรวิชาชีพช้ันสูง 
สาขางาน แปรรูปสัตว์น้้า 
ครูที่ปรึกษา ครูซากัรมา  สาและ 
 
   

บทคัดย่อ 
 

พัฒนาผลิตภัณฑ์ซัมบูซะจิ๋วที่มีผลต่อคะแนนการยอมรับของผู้บริโภค มีวัตถุประสงค์เพื่อ
เปรียบเทียบชนิดของเครื่องแกงผลิตไส้ซัมบูซะจิ๋วที่มีผลต่อคะแนนการยอมรับของผู้บริโภค ปัจจัยที่
ศึกษาคือชนิดของเครื่องแกง 4ชนิด ได้แก่ เครื่องแกงเขียวหวาน เครื่องแกงมัสมั่น เครื่องแกงมะตะบะ 
และสูตรมาตรฐาน (ชุดควบคุม) โดยประเมินทางด้านประสาทสัมผัสเกี่ยวกับคุณลักษณะสี กลิ่น 
รสชาติ ลักษณะเนื้อสัมผัส และความชอบรวม ซึ่งใช้ผู้ทดสอบชิม 30คน โดยผู้ประเมินได้จากการสุ่ม
ผู้แทนของนักศึกษา ครู บุคลากรทางการศึกษาและบุคลากรภายนอกในการทดลองวางแผนการ
ทดลองแบบสุ่มในบล็อกสมบูรณ์ (Randomized Completely Block Design: RCBD) และน้าข้อมูล
ที่ ได้มาวิเคราะห์ผลทางสถิติโดยหาค่าเฉลี่ย ( x )  และส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน(Standard 
deviation,SD) จากนั้นวิเคราะห์ความแปรรวนและเปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉลี่ยชุดการ
ทดลองโดยใช้Duncan,s New Multiple Range Test (DMRT:Duncan)ด้วยโปรแกรมส้าเร็จรูปที่
ระดับความเช่ือมั่นร้อยละ 95 ผลจากการทดลองพบว่า ชนิดของเครื่องแกงมีผลต่อคะแนนการยอมรับ
ของผู้บริโภคอย่างมีนัยส้าคัญทางสถิติ (p≤0.05) คะแนนการยอมรับของผู้บริโภคที่มีต่อผลิตภัณฑ์
ซัมบูซะจิ๋วสูตรเครื่องแกงมะตะบะ มีระดับคะแนนการยอมรับของผู้ปริโภคมากที่สุดเฉลี่ยเท่ากับ 4.27 
คะแนน รองลงมาคือ ซัมบูซะจิ๋วสูตรเครื่องแกงเขียวหวานมีระดับคะแนนการยอมรับของผู้บริโภค
เฉลี่ย 4.10 คะแนนซัมบูซะจิ๋วเครื่องแกงมัสมั่นระดับคะแนนการยอมรับของผู้บริโภคเฉลี่ยเท่ากับ 3.63 
คะแนนและซัมบูซะสูตรมาตรฐาน (ชุดควบคุม)คะแนนการยอมรับของผู้บริโภคเฉลี่ยน้อยที่สุดเท่ากับ 
3.40 คะแนน ตามล้าดับ ทั้งนี้ เนื่องจากเครื่องแกงสูตรมะตะบะมีส่วนผสมของเครื่องเทศเช่น ยี่หร่า 
พริกไทย ซึ่งเครื่องเทศเหล่านี้มีกลิ่นหอมที่สามารถลดกลิ่นคาวในผลิตภัณฑ์ซัมบูซะจิ๋ว อีกทั้งยังมี
สรรพคุณป้องกันโรคอัลไซเมอร์ บ้ารุงร่างกายดังนั้นการศึกษาครั้งนี้ชนิดของเครื่องแกงที่ใช้เสริมใน
ผลิตภัณฑ์ไส้ซัมบูซะจิ๋วสูตรมะตะบะ จัดเป็นชนิดที่เหมาะสมในการผลิตซัมบูซะจิ๋วสูตรเครื่องแกง 
เพราะมีคะแนนการยอมรับของผู้บริโภคมากที่สุด 


